BANKETT DOKUMENTATION 2019

Lieber Gast Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen

kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Wir verwenden nach Méglichkeit nur Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen sind direkt
beim Gericht deklariert.
Mindestens 3 Tage auf Vorbestellung
Die Preise sind pro Stiick zu verstehen ausser es ist ,pro Portion (50g)*
Stellen Sie Ihr Apéro selber zusammen:

Klassiker

Mini Schinkengipfeli

Schinkengipfeli

Késekichlein

Mini Sandwiches in div. Sorten (1Stk.)

(Kase, Salami, Schinken, Thon, Mostbrdckli)

Meat Balls an einer Chilli ~-Tomatensauce (2 Stk.)
Erdniisse & Chips pro Person

Spiesse

Tomaten- Mozzarella Spiess
Tomaten-Mozzarella-Oliven-Vacherin Spiess
Crevetten-Spiess

Thai Poulet Spiess mit Honigmarinade
Cipollata Wirstli

Zwetschge im Speckmantel

Antipasti

Pomodori Secchi Portion
Zucchetti Portion
Auberginen Portion
Artischockenherzen Portion
Teufelshérnchen Portion
Oliven Portion
Parmesan Portion
Apérogeback

Apérogeback in div. Sorten (1 Stk.)
(Lauch- und Spinatstrudeli, Ammitalerli-
mit Kése und Speck, rassige Wirstli im Teig)

Blatterteig Happchen in div, Sorten (3 Stk.)
(Mohnsamen, Sesam, Kase, Mandeln)

Flammchuechli
Quiche mit Lauch
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Frittiertes

Port. Champignons Nuggets im Bierteig mit Sauerrahm

Knusprige Frihlingsrolle mit Gemiise Sweet & Sour
Samosa mit Gemuse, Curry Sweet & Sour

Poulet Crack Nuggets mit Cocktailsauce

Krevetten im Tempura Teig

Egli (PL) Knusperli im Bierteig mit Tartar Sauce
Frittierte Teufelshdérnchen

Chilenische Kostlichkeiten
Empanada

mit Rindfleischflllung

mit K&seflillung

mit Pouletfillung

Amuse Bouche

Roastbeef Tartar Sauce oder mit Triiffel Parfimiert
auf Platte serviert
Gurken-Orangen-Mango Salat mit Minze
Krevetten Cocktail

Vitello Tonnato

Wraps mit Rauchlachs und Frischkase
Rauchlachsrolle mit Hittenkase
Rohschinkenrolle mit Cantadou
Auberginenrolle mit Krdutercantadou
Spanische Tortillas

Griner Papaya Salat

(Limetten, Cherry Tomaten, Koriander, Erdniisse, Knoblauch, Fischsauce)

Halbes Freiland Ei mit Triffelmayonnaise
Melonen mit Rohschinken
Geraucherte Forelle mit Pilzkldsschen und Blinis

Suppen im Shotglas kalt serviert
Zucchinisuppe mit Rauchlachs
Gurken-Ingwersuppe mit Minze

Gazpacho Andaluz

Randensuppe mit Sauerrahm und Orangen

Bankettdokumentation
alle Preise in CHF und inkl. 7.7 % MwSt.
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Canapes (auf Toastbrot) in diversen Sorten:

Tomaten Mousse
Schinken Mousse
Curry-Mousse

Ei und Krautern
Rauchlachs

Rindstatar nach Art des Hauses mit Whisky

Bruschetta Pomodori

Focaccia mit

Ratatouilles

Tilsiter mousse, Aprikose
Rohschinken, Rucola, Parmesan
Spargeln (nur zur Spargelsaison)
Salami

Ei

Mini Pasteten
Schinkenmousse
Gemiisemousse
Thon Mousse
Tomatenmousse

Unsere beliebten Desserts in Shotglasem

Schoggi Mousse

Slissmost Créme

Gebrannte Créme

Panna Cotta mit Friichte Coulis

Dessert Happchen
Mini Berliner
Mini Cremeschnitte

Meringues mit Doppelrahm und Kirsch

Mini Paatisserie-Quartett (1 Stk)

(Erdbeerdessert, Truffe-Secheck, Limetten-W(irfel, Ananas-Royal)

Muffin Chocolat Mini
Profiteroles mit Rahm (3 Stk)
Schokoladen Cake, Stk.
Zitronen Cake

Fruchtspiessli (Ananas, Melonen, Trauben)

alle Preise in CHF und inkl. 7.7 % MwSt.

Bankettdokumentation
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Apéro Vorschlage

APERO 1

Meat Ball an einer Chilli - Tomatensauce
Knusprige Frihlingsrolle Sweet & Sour
Canapes mit Rinds Tatar und Rauchlachs

14.00 pro Person

APERO 2

Schinkengipfeli

Késekuchlein

Mini Sandwiches in div. Sorten (1Stk.)

Meat Balls an einer Chilli ~-Tomatensauce (2 Stk.)
Tomaten- Mozzarella Spiess

16.50 pro Person

APERO 3

Flammchaechli

Antipasti (Oliven, Auberginen, Zucchetti, Tomaten)
Poulet Crack Nuggets mit Cocktailsauce
Focaccia mit Rohschinken, Rucola, Parmesan
Tomaten-Mozzarella Spiess

23.50 pro Person

APERO 4

Gazpacho Shot

Crevettenpiess 50 gr.

Rauchlachsrolle mit Huttenkése
Auberginenrollen mit Krauter Cantadou
Mini Sandwich

Thai Poulet Spiess mit Honig marinade

29.50 pro Person

APERO 5

Gazpacho Andaluz

Paprinos (panierte Teufelshérnchen)
Mini Sandwich

Késekuichlein

Roastbeef mit Tatarsauce

Melone mit Rohschicken

Frihlingsrolle Sweet & Sour

Antipasti (Oliven, Auberginen, Zucchetti, Tomaten)
1 Stk Gebrannte creme im Shotglas
Fruchtspiessli

1 Stk Schokoladen-Mousse im Shotglas
1 Stk Zitronen & Schokoladen Cake

55.00 pro Person
Bankettdokumentation

alle Preise in CHF und inkl. 7.7 % MwSt.
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Stehlunch Vorschlage

Salat Buffet:

Salate vom Buffet mit 5 verschiedenen Salaten, Bunter Blattsalat
Knoblauch-Croutons, Sprossen

Franzoésische und ltalienische Sauce

13.50

Pasta Buffet mit 3 verschiedenen Saucen :
Penne mit Bolognese, Tomaten-Whiskysauce, Basilikum-Pesto

29.50
Streetfood Buffet:

Italienisch
Tomaten-Mozzarella Salat
Kartoffelgnocchi 5 P
Porchetta mit Rosmarinsauce

Spanisch

Tortillas mit Kartoffeln, Eier, Zwiebeln
Gazpacho Andaluz

Paella mit Meeresfriichte, Poulet

Thai

Grliner Papaya Salat

Knusprige Fruhlingsrollen Sweet & Sour
Gebratene Nudeln mit Pilzen, Gemuse

Marokkanisch
Kefta-Spiessli vom Bio Lamm
Taboulé-Salat
Humus mit Chili und Olivendl

80.00

Grill Party Buffet:

Pulled Pork

Chorizo

Tira de Asado

Roastbeef mit Pfeffersauce

Pouletfliigeli

Lammnierstlick mit Krauterkruste

Salate vom Buffet mit 5 verschiedenen Salaten, Bunter Blattsalat
Knoblauch—-Croutons, Sprossen

Franzdsische und ltalienische Sauce

85.00

Bankettdokumentation
alle Preise in CHF und inkl. 7.7 % MwSt.
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Tellerservice Vorschlage Allgemein

Die genaue Personenzahl und das von lhnen zusammengestelite Menl werden Sie uns

noch bekannt gegeben.

Kalte Vorspeisen

Blattsalat

Gemischter Salat mit Saisonaler Garnitur

Blattsalat mit Speck, Champignons, Croutons

Nusslisalt, mit Ei, Speck, Créutons

Warmer Ziegenkase auf Linsensalat mit Honig-Rosmarinsauce
Hausterrine mit Cumberland Sauce, Waldorfsalat

Pochierte Fischfilets (nach Verfigbarkeit)

mit Blattsalate an Baumnussdressing

Rinds Carpaccio mit Rucola Pesto, Parmesan, Triiffel Ol
Beefsteak Tatar

Graved Lachs mit Maisflocken auf Apfel-Stangenselleriesalat

Warme Suppen
e Gemulsecreme Suppe (nach Saison)
e Biindner Gerstensuppe
e Karotten-Ingwersuppe mit Koriander

Warme Vorspeisen
¢ Risotto alla Parmigiana mit Gemise und Pilzen
Seeteufel Medaillons mit Grillgemise, Safransauce
Rindsfilet Contadino mit lauwarmes Gemuse mit Triiffel Parfimiert
Basler Zwiebele Wéhe mit Kirbisragout

Hauptspeisen
vom Rind
e Am Stick gebratenes Roastbeef mit Pfeffersauce oder
Sauce Bernaise, Saisongemise, Kartoffelstock
e Rindsschmorbraten nach Jéger Art, Bergkédse-Polenta
Saisongemuise
¢ Rindspfeffer mit Speck und Austernpilzen, Spétzli
e Rinds Stroganoff mit Wildreis

vom Kalb
e Glacierter Kalbsschulterbraten mit Rosmarin Jus, Saisongemuse
Bratkartoffeln
e Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Champignonrahmsauce
Kartoffelstock
e Kalbsnierstlickbraten mit Morchel Sauce, Bergkase-Polenta
Saisongemuse

Bankettdokumentation
alle Preise in CHF und inkl. 7.7 % MwSt.
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vom Séuli
e Schweinshalsbraten gefillt mit Dérrzwetschgen, Bratkartoffeln
Saisongemuse
e Schweinsragout mit Senfsauce, Saisongemiise, GemUsereis
e Schweins Piccata mit Tomaten-Coulis, Safran Risotto

vom Poulet
e Poulet Curry mit Gemuse, Jasmin Reis
e  Geflillte Poulet Brust mit Vacherin, Tomaten, Spargeln (Saison)
e Mischtkratzerli mit Krduter Jus, Rosmarinkartoffeln, Saisongemuse

aus dem Wasser
e Gebratener Zander portugiesische Art, Salzkartoffeln
e Lachsforellen Mullerinnen Art mit Reis
e Saiblings Filet mit Champignons, Tomaten, Kapern, Nudeln

die Vegis
e Gemuse Piccata mit Tomatensauce, Safran Risotto
e Gemuse Lasagne mit Spinat und Ei
e  Spaghetti mit roter Pesto, Kirbis, Oliven
e Weisswein Risotto mit Biiffel Mozzarella, Grillgemise Triiffel Ol

Desserts

Gebrannte Créme

Slissmost Créme

Tiramisu Klassisch oder mit Orangen, Erdbeeren (Saison)
Warmes Schokoladenkichlein mit Rahm

Frischer Fruchtsalat

Friichtekuchen (Apfeln, Birnen, Aprikose) Stk.
Schokoladen Parfait mit Beeren

Schokoladenkichlein mit geschmolzenem Kern, Rahm, Vanilleglace
Schokoladenmousse Black & White mit Beeren-Coulis
Zitronen-Panna Cotta mit Minze, Friichte

Schwarzwalder Torte

Kalte Teller
Kése — Cervelat Salat mit Salatbeilage

25.50

28.50

24.50
29.50
28.50

31.50
27.50
32.50

24.50
19.50
19.50
24.50

9.50
8.50
11.50
12.50
9.50
7.50
7.50
9.50
8.50
8.50
8.00

16.50

Kalter Teller mit Biindner Fleisch, Rohschinken, Wurst, Kése und Salatgarnitur 26.50

Warmer Beinschinken mit Kartoffelsalat und Salatgarnitur 24.50
Grillkase mit verschiedenen Salaten 24.50
Kése Teller mit Salatgarnitur 24.50
Friichtekorb pro kg 12.00

Bankettdokumentation
alle Preise in CHF und inkl. 7.7 % MwSt.
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